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Woda, kawa, herbata, kompot

-P580INY v RD Rizf 234 ¢ 2 1 INBR RS 1 MY dzf-3293NI5, 604-230KBRY, é-rdai restatracja@calatapr®Econiips f &



aSydz 1 6 A OISO %4
Dania @ NJ¥O00Sy/os

Filet z karpia w sosie z suszonych
02NRGA] 59

t ASNRP3IA T 1 L)

Zapiekana zielona tarta
62k N¥dz z Odzl A

Ziemniaki

Bufet zimny250 g/os

¢CSNEYI 1T 06Al OS
chrzanowym
| £t SRT L2 11 3
blfSTyA{A 1T 6t

Gl NRIASY A
{ I OF 41 carhdpedjna v
{FOFG1 1 -J{fl DIl

Deserl50 g/os
WI 6 O Sciaskoyzakdladowe,

sernik

Napoje:
Woda, kawa, herbata

aSydz 1 & A néds3 @kye3 2
YodzLJ: ¢ 252 @l O d

Barszcz czerwony z pasztecikiem
YodzLIF O Z2NRBOA]1 20!

51 yAl MBegah0S
Sandacz w sosie z zielonego pieprzu
bl € ST yA{ Awdrzywaiild &

korzennymi
_2az2l 1 | <pnikdmias
pomidorami
t ASNRP3IA T (I Liza
Warzywa z pary

Ziemniaki z wody
Bufet zimny250 g/os
tsOYAaS]T NBo ¢
WSAA20GNJ LIASOI 2y e

YNBsSGIA TlFgAra2lyS
t &1 GS{ rddzynkaMi? | d2

| SOGAOKS 1 02
YIFENL) ¢ 3IIflFNBOAS

Deserl50 g/os
Pienik, sernik, ciasto orzechowe
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Woda, soki, kawa, herbata
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Ryba po grecku
Rolada z kurczaka z rodzynkami
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Sernik, makowiec,
ciasto orzechowe
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