
 

 
 

 

OFERTA WIGILIA FIRMOWA 2018 

Staropolskim zwyczajem chcielibyśmy zaprosić Państwa do zorganizowania 

świątecznego spotkania wigilijnego w niepowtarzalnej atmosferze malowniczych wnętrz 

Restauracji Cała Naprzód na gdańskiej starówce. Możemy również zorganizować spotkanie 

w siedzibie Państwa firmy bądź w dowolnym miejscu przez Was wskazanym.  

Zapraszamy do zapoznania się z ofertą. 

Restaurację ”Cała Naprzód” wyróżnia przede wszystkim lokalizacja – czwarte piętro 

budynku sąsiadującego z Żurawiem, jednym z najbardziej rozpoznawalnych symboli 

Gdańska. Oprócz pysznego jedzenia Gości czeka prawdziwa uczta dla oczu, jako że z tarasu 

restauracji rozpościera się fantastyczny widok na Wyspę Spichrzów oraz przystań jachtową 

Marinę Gdańsk. 
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Menu serwowane  
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Menu świąteczne I 75 zł/osoba  
 

Zupa 

Barszcz czerwony z pasztecikiem 

 

Danie główne: 

Udko z kaczki w sosie żurawinowym, 
jabłko pieczone, pieczony ziemniak  

 

Deser 

Sernik z sosem czekoladowym 

 

 

Napoje 

Woda, kawa, herbata 

 

Menu świąteczne II 125 zł/osoba  
 

Zupa 

Barszcz czerwony z uszkami  

 

Danie główne 

Sandacz na sosie podgrzybkowym na gorącej 
sałatce warzywnej z ciecierzycą 

 

Deser 

Piernik 

 

Bufet zimny  

Carpaccio z łososia 

Ryba po grecku (dorsz) 

Tatar z pstrąga wędzonego 

Terina z suma 

Śledź w śmietanie z jabłkiem 

Sałatka z pieczonych buraków, pestek dyni, 
suszonych pomidorów, sos z sera pleśniowego  

 

Napoje 

Woda, kawa, herbata 

.  

 

Menu świąteczne III 115 zł/osoba  

 

Przystawka zimna 

Tatar z łososia z musztardą dijon 

 i grzanką czosnkową 

 

Przystawka ciepła  

Pierogi z kapustą i borowikami  
(5 szt/os), filiżanka barszczu 

 

Danie główne 

Polędwica z dorsza pieczona w ziołach 
na musie z dyni  

i blanszowanym szpinakiem 

 

Deser 

Sernik z makiem i sosem czekoladowym 

 

Napoje: 

Woda, kawa, herbata, kompot 



Menu - bufet szwedzki  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu świąteczne III 95 zł/osoba  

Dania gorące 400 g/os 

Filet z karpia w sosie z suszonych 
borowików 

Pierogi z kapustą i grzybami 

Zapiekana zielona tarta  
(jarmuż, cukinia, brokuł) 

Ziemniaki  

Bufet zimny 250 g/os 

Rolada z sandacza na musie 
chrzanowym 

Śledź po kaszubsku 

Naleśniki z wędzonym łososiem, 
twarogiem i rukolą 

Sałatka jarzynowa – tradycyjna 

Sałatka śledziowa - ,,Szuba” 

Sałata z wędzonymi rybami i jajem 

przepiórczym 

Deser 150 g/os 

Piernik, ciasto czekoladowe,  

sernik z makiem 

Napoje:  
Woda, kawa, herbata 

 

Menu świąteczne IV 155 zł/osoba  

Zupa w kociołku 250 ml/os 

Barszcz czerwony z pasztecikiem 

Zupa borowikowa z łazankami 

Dania gorące 400 g/os 

Sandacz w sosie z zielonego pieprzu 

Naleśniki z grzybami 

Łosoś z kozim serem 

Pieczony jesiotr z ziołami 

Pierogi z kapustą i borowikami 

Warzywa z pary 

Ziemniaki z wody 

Bufet zimny 250 g/os 

Półmisek ryb wędzonych 

Jesiotr pieczony na parze w całości 

Krewetki zawijane w papierze ryżowym 

Pasztet z brokuł z bakaliami 

Ceviche z łososia 

Karp w galarecie z jajem przepiórczym 

Deser 150 g/os 

Pienik, sernik, makowiec, 

 ciasto orzechowe 

Napoje 

Woda, soki, kawa, herbata 

 

Menu świąteczne V 125 zł/osoba  

Zupa w kociołku 250 ml/os 

Barszcz czerwony z pasztecikiem 

Dania gorące 400 g/os 

Sandacz w sosie z zielonego 
pieprzu 

Szynka pieczona w sosie 
grzybowym   

Udko z kaczki w sosie 
żurawinowym  

Pierogi z kapustą i grzybami  

Warzywa z pary 

Ziemniaki z wody 

Bufet zimny 250 g/os 

Domowy pasztet  

Śledź po kaszubsku  

Ceviche z łososia 

Karp w galarecie z jajem 
przepiórczym 

Ryba po grecku  

Rolada z kurczaka z rodzynkami 

Deser 150 g/os 

Sernik, makowiec,  

ciasto orzechowe 

Napoje 

Woda, soki, kawa, herbata 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Open Bar do 4h 

Wariant I 60 zł 

Wódka, piwo, wino białe, wino czerwone 

Wariant II 95 zł 

Wódka, piwo, wino, whisky, gin, rum  

Alkohole płatne za spożycie:  

Wino białe, czerwone 50 zł/but 

Wódka Wyborowa 50 zł/0,5l 

Piwo Tyskie 8 zł/0,5l 

Piwa regionalne 10 zł/0,5l  

 

 

 

  

 

 

Mamy nadzieję, że oferta okaże się interesująca  
i będziemy mieli przyjemność zorganizować  
dla Państwa kolację.  
 
Wszystkie ceny są cenami netto.  
Usługa gastronomiczna 8% VAT oraz 23% przy 
alkoholu. Do ceny należy doliczyć 2% obsługi 
kelnerskiej.  
 
 Pragniemy podkreślić, że zawsze elastycznie 
dostosujemy się do oczekiwań naszych Gości.  
 
Podane menu są przykładowe można je dowolnie 
modyfikować.  
 
W razie jakichkolwiek pytań prosimy o kontakt,  
z przyjemnością udzielimy dalszych informacji. 
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